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» NoSs Menus

Entrée Froide Entrée Chaude Plat Principal Pierrade

Tartare de saumon atlantique Mijoté de pintadeau au foie gras & Porto Emince de biche, dinde,
& fumé aux zestes de citron canard, boeuf gt,saumsse
Chutney de tomate & sauce aigrelette Prix : 12,00 € par personne Quatuor de crudites &, sauces
Feuilleté de St-Jacques & saumon Caution de la cocotte : 1,00€ Pommes de terre pétees
Prix : 11,00 € par personne Creme legere au vin blanc _ _
Magret de canard & I'orange & cardamone Prix : 16,50 € par personne (Min. 4 pers.)

Prix : 10,00 € par personne
Pain de viande au marcassin Prix : 13,00 € par personne

& ses pommes caramélisées Tatin de chicons au rondin de cheévre Pierrade et raclette

Toast feuilleté, brin de salade Figue rdtie, pain aux noix & miel Filet de lievre roti a la moutarde de Meaux

Emincé de biche, dinde,
Prix : 18,00 € par personne canard, beeuf et saucisse
Fromage a raclette
Quatuor de crudités & sauces

Prix : 12,00 € par personne Prix : 11,00 € par personne

Cocotte lutée noire de colin d'Alaska  Pavé de biche grillé aux canneberges moelleuses

Terrine de foie gras Jus de moules & crevettes aux échalotes Pommes de terre pétées
& son sirop de chocolat aux épices Prix : 19,00 € par personne
Caviar d'aubergine & pain brioché Prix : 12,00 € par personne

Prix : 19,00 € par personne (Min. 4 pers.)
Caution de la cocotte : 1,00 € Accompagnements de Noél :

_ _ _ Flan de panais & topinambour,
Papillote cristal de scampi au safran pomme aux airelles, duo de carottes confites,

Billes de Iégumes de toutes les couleurs gratin de pommes de terre a la truffe

Le homard canadien entier _ L a S I m p I I C Ité e S

Tagliatelles de légumes a I'huile de homard Prix : 13,00 € par personne
Granité de mangue & citron vert

Prix : 15,00 € par personne

Accompagnements de Nouvel An :

Poire aux airelles, quiche aux tomates confites, I ! é I é g a n C e m é rr
Prix : 26,00 € par personne als 5

poélée de légumes St-Sylvestre,
Soufflé de pommes de terre aux morilles

de la cuisine..

» Réservations

Réservation avant le mardi 19 décembre. Réservation avant le mardi 26 décembre.
Enlevement le dimanche 24 décembre. Enlevement le dimanche 31 décembre avant 15h30

Bouxhmont 660 - 4654 Charneux beauxmonts@beauxmonts.be

= 087 67 4557 www.beauxmonts.be



